
IL VINO

NOME DEL VINO SAN LEONE

DENOMINAZIONE I.G.T. TOSCANA MERLOT

VITIGNI 100% MERLOT

ANNATA 2019

ZONA DI PRODUZIONE MONTESPERTOLI  - TOSCANA

VIGNETI SAN LEONE 1993 - ALBERONE 1997

ALTITUDINE 290 METRI SUL LIVELLO DEL MARE

NATURA DEL TERRENO ARGILLA E PIETRA CALCAREA CON INTRUSIONI DI GHIAIA

DENSITÀ DI PIANTAGIONE 5.500 SAN LEONE - 4.700 ALBERONE PIANTE PER HA.

PERIODO DI RACCOLTA META’ SETTEMBRE

PRODUZIONE DI UVA 1,2 KG PER VITE

VINIFICAZIONE SERBATOI DI CEMENTO

FERMENTAZIONE 25 GIORNI CON LIEVITI SELEZIONATI

AFFINAMENTO 18 MESI IN BARRIQUES DI  ROVERE FRANCESE

NUMBERO DI BOTTIGLIE 5.000

NOTE ANALITICHE

ALCOOL 14,5% VOL

SOLFOROSA 77 mg/l TOTALE

ZUCCHERI RESIDUI < 1 g/lt

ACIDITÀ TOTALE 5,59 g/lt

NOTE DI DEGUSTAZIONE

COLORE ROSSO RUBINO MOLTO INTENSO E CONCENTRATO

BOUQUET IMPATTO CON PROFUMI DI CONFETTURA DI MORE E 
MIRTILLI, INCHIOSTRO E CHINA, RICHIAMI DI FIORI SECCHI 
INTRECCIATI A TABACCO, SPEZIE E NOTE BALSAMICHE

GUSTO TRAMA TANNICA INTENSA E SUCCOSA CHE CONDUCE 
AD UN FINALE SAPORITO E MOLTO PERSISTENTE CON 
RICHIAMI MINERALI.
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